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Son per gli uomini dabbene i bicchier di vino aspersi, 

l’ acqua è fatta pei perversi e il diluvio lo provò! 

( anonimo XIV sec.) 

 

bollicine 

 
Valdobbiadene prosecco superiore DOCG extra-dry; da uve Glera; De Faveri   21 € 

“Animae” Valdobbiadene prosecco superiore DOCG brut; biologico, vegano, senza solfiti aggiunti; 

 da uve Glera; Perlage          29 € 

“Genesis” Asolo prosecco superiore DOCG extra brut, biologico e vegano; Perlage   24 € 

“Strappo alla regola” millesimato 2019; metodo classico pas dosé da uve Malvasia e Sangiovese; 

Cantina Le Macchie RIETI Lazio         38 € 

“Giorgi 1870”; Oltrepò pavese metodo classico docg da uve Pinot nero; Giorgi LOMBERDIA 36 € 

Franciacorta DOCG  brut ; 100% uve Chardonnay; Manti      34 € 

Franciacorta DOCG satèn; 100% uve Chardonnay; Manti      38 € 

“Rosa Rosae”; Franciacorta brut cuvée rosé; da uve 65% Chardonnay e 35% Pinot nero; 

Bersi Serlini            42  € 

“Tridentum”; Trento doc millesimato 2018; da uve 80% Chardonnay e 20% Pinot nero;   

Cesarini Sforza TRENTINO          29 € 

Trento DOC metodo classico brut, da uve Chardonnay; Balter TRENTINO    32 € 

Trendo DOC metodo classico NATURE; da uve Chardonnay; Balter TRENTINO   38 € 
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vini bianchi  e rosati 
Umbria 
“Grechetto di Todi” 2022; bianco IGT Umbria; da uve Grechetto; Marchetti     17 € 

“ Grechetto” di Todi 2023, bianco IGT Umbria, da uve Grechetto; Le Ripaie    16 € 

“Fonnaia” 2021; bianco Umbria IGT; da uve Grechetto e Viognier ; Leonucci     25 € 

“Colderba” 2022; bianco Umbria IGT, da uve 60% Grechetto 20% Viognier  20%Chardonnay; Saio  17 € 

“Pizzale” 2023; Bianco Umbria IGT, da uve 80% Trebbiano Toscano e 20% Malvasia; Zanchi   18 € 

“Vignavecchia” 2018; Trebbiano Umbria IGT; da uve Trebbiano Toscano 100% ; Zanchi   31 € 

“Majolo” 2018; Umbria IGT Malvasia, da uve Malvasia 100%; Zanchi     25 € 

“Goccio” 2023 bio;  da uve Trebbiano Spoletino 100%; Dionigi      23 € 

“Mezzo Poggio” 2023; Orvieto classico DOC; Castello di Titignano Tenuta Salviano    19 
€ 

“Eburneo” 2022; Bianco Umbria IGT; da uve Grechetto, Trebbiano e Malvasia; Cantina La Spina  18 € 

“Filare Maiore” 2023; Bianco Umbria IGT; da uve Trebbiano Spoletino; Cantina La Spina   20 € 

“Colle Fregiara” 2018; Bianco Umbria IGT; da uve Trebbiano Spoletino vinificato in anfora; 

Cantina Annesanti           36 € 

da altre regioni ... 
“Platt & Riegl” 2023;  Alto Adige DOC; da uve Pinot bianco 100%; Girlan     22 € 

“Pinot grigio delle Venezie” DOC 2023 biologico e vegano; da uve pinot grigio 100%; 

Perlage; VENETO           16 € 

“Gewürtztraminer”2023; Trentino DOC; da uve Traminer aromatico; Gaierhof TRENTINO   21 € 

“Derthona” bio 2022; Colli Tortonesi DOC, da uve Timorasso 100%; La Spinetta PIEMONTE  35 € 

“Macadì” 2023; Arneis DOCG; Carlin De Paolo PIEMONTE       19 
€ 

“Friulano” 2022; vitigno autoctono Friuliano vari cloni; Pribus FRIULI      19 € 

“Ribolla gialla” 2023; da uve Ribolla Gialla standard; Pribus FRIULI     19 € 

“Vasca 59” 2021; Garda DOC; da uve Riesling renano 100%; Monte Cicogna LOMBARDIA   24 € 
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“Il bandito” 2022; Riesling Oltrepò pavese DOC; da uve Riesling renano 100%;  

Giorgi LOMBARDIA           19 € 

“PassioneSentimento” 2021; Bianco Veneto IGT; da uve Garganeca in appassimento; 

Pasqua VENETO            19 € 

“Vitalba” 2017; Romagna DOCG; da uve albana vinificata in anfora;Tre Monti EMILIA ROMAGNA  34 € 

“Tuscanio” 2022; Costa Toscana Vermentino IGT; Bulichella TOSCANA     24 € 

“Manero” 2023; Bianco di Toscana IGT; Tenute del Cerro TOSCANA     17 € 
  

“Conubium” 2021; Malvasia Lazio IGT; Le Macchie LAZIO       19 € 

“Albizzia” 2022; Toscana IGT; da uve Chardonnay, Frescobaldi TOSCANA     18 € 

“Vermentino di Gallura” DOCG 2023; da uve Vermentino; Miradas SARDEGNA    25 € 

“Morabianca” 2023; Irpinia Falanghina DOC; da uve Falanghina 100%; 

Mastroberardino CAMPANIA          25 € 

“Nero a metà” 2019;  Bianco IGT Campania; da uve Aglianico 100% vinificato in bianco; 

Mastroberardino CAMPANIA          27 € 

Etna bianco DOC 2021; da uve Carricante min    60% Catarratto 40%; La Gelsomina SICILIA  27 € 

“Herba” 2023 biologico; Bianco Puglia IGP; da uve verdeca e chardonnay; 

Tenuta Viglione PUGLIA            18 € 

“Verdeca” 2023 biologico; Bianco Puglia IGP; da uve verdeca 100%; Tenuta Viglione; PUGLIA   16 € 

 

Drink Pink 
“Il bandolo della matassa”  rosato 2021 ;  da uve Sangiovese e Montepulciano;  Le Macchie LAZIO   19 
€ * 

“Primitivo rosato” 2022 bio; Rosato Puglia IGP; da uve primitivo 100% ; Tenuta Viglione PUGLIA   19 € * 

“Morso rosa” 2023 bio; rosato Puglia IGP, da uve Susumaniello 100%; Tenuta Viglione PUGLIA   20 € * 

 

 

* attualmente non disponibile 
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vini rossi 

Umbria 
“Saccr” 2018; rosso IGT Umbria; Còlpetrone        18 € 

“Troncafuga” 2022 bio; Sangiovese Umbria IGT; da uve 85% Sangiovese, 

15% altri vitigni a bacca rossa; Plani Arche        17 € 

Rosso di Montefalco DOC 2022 bio; da uve Sangiovese 60%, Barbera 25%, Sagrantino 15%; 

Plani Arche            20 € 

Rosso di Montefalco DOC  2022; da uve Sangiovese, Sagrantino e merlot; Còlpetrone   19 € 

“Montignanello” 2019; Rosso Umbria; da uve Sagrantino; Leonucci     36 € 

“Ò” 2018; Sagrantino di Montefalco DOCG; Còlpetrone       52 € 

“Eremo” 2020; Umbria IGT; da uve 50% Cabert Franc & 50% Sangiovese; Saio    20 € 

“Le Campette” 2021 biologico e biodinamico ; Umbria rosso IGT da uve Sangiovese, Merlot, 

autoctono di Montefalco; Raìna           18 € 

Sagrantino di Montefalco DOCG 2019 biologico; da uve Sagrantino 100%; Plani Arche    30 € 

“Memoira” 2015 DOCG; Sagrantino di Montefalco; Còlpetrone       26 € 

“Campo  di Raìna” 2020 ; Umbria rosso IGT biodinamico, da uve Sagrantino 100%; Raìna    30 € 

“Sangue del Re” 2017 barrique; Rosso Umbria IGT; da uve Montepulciano; Sandonna    30 € 

“Centoalbe” 2019; Umbria IGT Ciliegiolo riserva; Tenuta Cavalier Mazzocchi 1919     28 
€ 

“Carmìno”  2022; Umbria IGT da uve Ciliegiolo 100% ; Zanchi       17 € 

“Sciurio” 2013 – 2015 riserva; Amelia DOC; da uve Sangiovese, Merlot e Canaiolo; Zanchi    34 
€ 

“Rosso Spina” 2021; Rosso Umbria IGT; da uve Montepulciano e Nebbiolo; Cantina La Spina   22 € 

“Polimante della Spina” 2021; Rosso Umbria IGT; da uve Merlot 100% ; Cantina La Spina    24 € 

“A fortiori” 2021; Rosso Umbria IGT; da uve Nebbiolo 100%; Cantina La Spina     29 € 
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da altre regioni … 
“Barbera d'Alba” DOC 2022; F.lli Rabino PIEMONTE        19 € 

“Langhe Nebbiolo” DOC 2022 biologico; da uve Nebbiolo; La Spinetta; PIEMEONTE    38 € 

“Ca' di Pian” 2022; Barbera d' Asti DOCG biologico; La Spinetta; PIEMONTE     26 € 

“Loreto” 2022; Barbera d'Asti DOCG; Molino PIEMONTE        20 € 

“Barolo” DOCG 2019; da uve Nebbiolo; Carlin de Paolo PIEMONTE      45 € 

“Inferno” Valtellina superiore DOCG 2021;  Chiavennasca (Nebbiolo); Triacca LOMBARDIA    29 
€ 

“Lagrein” 2023; Südtirol - Alto Adige DOC; da uve Lagrein 100 %; Girlan TRENTINO    22 € 

“Patricia” 2021;   Südtirol - Alto Adige DOC; da uve Pinot Nero 100%; Girlan TRENTINO    26 € 

“Cuss” 2020;  Merlot IGT Vigneti delle Dolomiti, da uve Merlot 100%; De Bacco VENETO    22 € 

“Grauvernatsch” 2023; Sud Tirolo DOC, da uve Schiava 100%, Kurtatsch      23  € 

“Monti Garbi” 2020; Valpolicella Ripasso superiore DOC; 

da uve Corvina, Rondinella; Croatina; Oseleta; Tenuta Sant'Antonio VENETO      25 € 

“Antonio Castagnedi” 2018; Amarone della Valpolicella DOCG; 

da uve Corvina, Rondinella, Croatina, Oseleta; Tenuta Sant'Antonio VENETO     48 € 

“Cabernet delle tre Venezie” 2023 bio e vegan; IGT Veneto; cantina Perlage VENETO    18 € 

Brunello di Montalcino” DOCG 2018; da uve Sangiovese; Franco Pacenti TOSCANA       54 
€ 

“Rosso di Montalcino” DOC 2021; da uve Sangiovese; Franco Pacenti TOSCANA     32 € 

“Castiglioni” 2020; Toscana IGT; da uve Cabernet Sauvignon, Merlot; Cabernet Franc e Sangiovese;    34 € 

Frescobaldi TOSCANA; 

“Silìneo” 2020, Vino nobile di Montepulciano DOCG da uve Sangiovese (prugnolo gentile) 

Fattoria del Cerro TOSCANA           29 €      

“L' ultimo baluardo” 2020; IGP Lazio, da uve Cesenese nero; Cantina Le Macchie LAZIO    39 € 

“Morso rosso” 2021 biologico; Susumaniello Puglia IGP , da uve Susumaniello 100%; 



     
                                   HOR A  M E DIA  
                                                    in piazzetta 

  
Tenuta Viglione PUGLIA            22 €    

“Nero di Troia” 2021 biologico; Puglia IGP, Tenuta Viglione PUGLIA      18  € 


